
有趣的洗菜机器让我大开眼界
合肥市稻香村小学五（3）班 吴盛遥 指导老师 赵文娟

今天，我们星报小记者要去振华
快餐的生产基地参观喽！

先说说仓库吧。这仓库，要多大
有多大！里面有大米、食用油、玉米
淀粉、豆瓣酱等，各类食材按照类别
有序地整齐摆放着，并且，我特别注
意了，每一样都是我们耳熟能详的大
品牌。“为了不返潮，他们都不是直接
置于地面的，而是用一个东西承住它
们。”振华快餐的工作人员介绍说。

随后我们又去看了一下食物检测
及留样室。不看不知道，一看吓一
跳！食物化个验也有制度，还有六条
呢！农药残留检测制度更严格，有九
条！还有肉食品的瘦肉精检测，问了
带队的叔叔才知道，原来食品留样是
为了让政府有关部门随时检查，留样
食物要保存48个小时呢！

好了！现在，我们把目光转向工
作服消毒间。这里的规矩可真多，工
作服必须是刚洗的、干净的，并且严
格消毒。进入食物加工区，我们要戴
上一次性口罩、一次性帽子和一次性
鞋套。哇噻！炒菜用的锅可真大，还
有铲子也很大，不然怎么能翻动那么
多菜呢！锅是倾斜的，方便工作人员

炒菜，好高级呀！这是食物分类加工
间，肉类、蔬菜类、海鲜类都是分开存
放。用来洗蔬菜的机器非常高级。
一位工作人员将蔬菜放进机器里，蔬
菜先是在一个不断震动的大水池中
清洗，然后会经过一个传送带，传送
带上方还有像淋浴花洒一样的几个
喷水龙头再次清洗，再然后，随着水
流的翻滚和机器的抖动，蔬菜就从另
一边慢慢的滑到框子里，叔叔介绍说
这样洗过的蔬菜可以直接吃，因为已
经消毒了！真牛啊！洗土豆的机器
相对于这个就小得多了，水流不断的
冲洗着，土豆不停地在里面翻滚着，
不一会，土豆洗干净了，土豆皮也随
之削好了。

你知道这个生产基地一天的产
量吗？一天可以生产 15000 份快
餐呢！

你知道振华快餐工厂里当天没
有卖掉的饭菜怎么处理吗？倒到定
点饭菜回收点去。

通过这次参观，我真切地了解了
振华快餐公司的运作流程和消毒管
理方面的知识，也见识了不少超大的
烹饪厨具，开阔了我的眼界。

欢迎小记者们踊跃投稿，投稿邮箱

scxbxjz@163.com,2016星报小记者交流群

542025752，扫一扫官方微信，就有机会参

加星报小记者实践采风活动。联系电

话：0551-64376949。

星报讯（实习生 彭雅文 记者
胡龙生） 经过本报精心策划，3 月
18 日，15 组星报小记者家庭走进振
华快餐位于经开区生产加工基地，
直击振华快餐校园午餐制作全流
程。小记者们浩浩荡荡的“进驻”，
立即为振华快餐食品生产车间增添
不少稚趣童真。在进入食品生产车
间前，工作人员为每位小记者及家
长进行了仔细的消毒。在工作人员
的带领下，小记者们了解了振华的
厨房设备、食品储藏、食物安全生产
的校园午餐制作的每一个重要环
节。工作人员逐一介绍了所使用的
当下最先进的生产设备，展现了振

华快餐高标准、严要求的明厨亮灶
的卫生清洁等工作。

“让孩子们吃上健康、营养、美味
的营养午餐最重要。我们振华快餐
承诺一定要做到这一点，我们要让家
长和老师放心，我们要对得起每一位
振华快餐的顾客。”振华快餐董事长
张振华诚恳地说。

在参观完食品生产车间后，小
记者们还体验了刚出锅的振华快
餐。“很好吃，我喜欢这里。”安居苑
小学六年级熊鑫在“采访”之余跟记
者闲聊起来，“之前去的快餐店很多
都有很大的油烟味，但这里没有，空
气很清新”。稻香村小学四年级的

廖昳暄则直白地表示，“这里的米饭
真好吃，今天的活动真是太有意义
了，不仅能够实地探访午餐制作流
程，还能吃上这香喷喷的午餐”。

“一份好的快餐，不仅要美味，
更要营养搭配均衡。”振华快餐执行
董事吴自新告诉记者。同去的家长
们纷纷表示，振华快餐不仅口感好，
而且外观包装精美，孩子也吃得特
别开心。就连平时挑食的孩子，现
在居然把饭菜都吃得干干净净。“原
来一份振华快餐的背后，不仅仅是
我们最初认为填饱肚子，更是对广
大客户的一种责任和关怀。”家长们
说道。
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振华快餐的食材检测真是严格
合肥市裕兴学校五（2）班 汤佳琦 指导老师 任晓珍

这个周六过得非常有意义。一
大早，我带着疑问和妈妈一起来到
了去往振华快餐生产基地的集合地
点。几十个小朋友正在叽叽呱呱的
议论着什么,有的同学脖子上还挂
着相机,手里拿着本子。“嘀-嘀！”大
巴车终于来了，此刻的我早已经迫
不及待了......半个小时左右，我们便
来到了向往已久的位于经开区振华
快餐生产基地。

在工作人员的带领下，我们星
报小记者参观团走进了振华快餐厂
房。“哇，里面好大呀！”刚进去就有
人发出赞叹。首先，我们来到了仓
库，这里整齐的摆放着营养快餐的
原材料——柴米油盐。随后我们走
进农药残留化验室和食物留样室：

“同学们，下面我来给大家介绍一下
这两个工作室！”大家都非常认真的
听 着 ，生 怕 满 足 不 了 自 己 的 好 奇

心。“这两个工作室在我们营养午餐
的制作流程中是非常重要的，关系
着同学们的身体健康，主要检测我
们所用的食材是否有农药残留，这
是非常严格的，一旦发现农药及其
他有害成分残留超标，这批食材我
们就会全部退回。”同学们听完后都
七嘴八舌地议论着：“哇塞，真历害
呀，那我们以后在学校吃饭就放心
啦”。甚至那些平时不在学校吃饭
的学生也纷纷和家长吵着要在学校
吃了。（早在大巴车上就听工作人员

说合肥有不少中小学生的午饭是振

华快餐配送的）。

参观完之后，振华快餐还召开
了“小记者新闻发布会”，同学们提
出了各种关于营养快餐的问题，工
作人员都一一作了详细解答，同学
们收获都非常大，这些可都是平时
我们在书本上学不到的知识。

3 月 18 日，我们星报小记者的
成员们个个心潮澎湃，因为我们要
去参观振华快餐生产基地了！下了
车，我们首先来到仓库，仓库里整齐
地摆放着各种原材料，这些原材料
都是经过精挑细选的，让消费者吃
得放心。

接着我们进入生产车间了，生
产车间是重要基地。为了保证车间
卫生安全，凡进入车间的都要换上
白大褂，头戴发帽，戴口罩，穿雨靴，

女生头发要全部塞进发帽里。待大
家穿戴整齐后排好队伍按顺序依次
进入生产车间。 进入生产车间必须
经过风淋间，风淋间是唯一能进入
生产车间的门，出去则走另一扇
门。风淋间就是将大家身上的碎
屑、头发等微小的灰尘全部吹掉。
出了风淋间还要经过消毒水池才能
真正的进入生产车间。

讲解员叔叔带领我们一行人边
走边介绍，我们边走边看，透过玻璃
窗我看到了烧菜的大锅，车间里面
的叔叔阿姨们正在忙碌着准备中小
学生营养午餐。

通过这次参观，我深刻地感受
到：虽然工厂与我们的学校相距甚
远，这些看似与我们学习毫不相关
的知识——大到经营管理，小到各
生产线，将其运用到学习方法上，都
能使我们受益匪浅啊！

参观振华快餐有感
合肥市稻香村小学四（4）班 廖昳暄 指导教师 陈超

3 月 18 日早上，星报小记者在
老师和家长的带领下，一起乘坐着
大巴车前往经开区的振华快餐生产
基地参观。在工作人员的帮助下，
我们小记者都穿戴上了一次性鞋套
和头套，穿戴整齐排好队伍。当我
们一进入风淋室，便感受到一股大
风从身上吹过，走出风淋门还要经
过两个消毒水池才能进入第一个生
产车间（清洁区），据说进入第二个
生产车间还要洗手消毒一次（洁净

区）。进入生产车间后，负责人开始
给大家做介绍。再进入加工区，洗
菜区，检测蔬菜区……工作人员告
诉我们荤素车间是分离的。参观完

加工区，我们又来到炒菜区和蒸饭
区。特别值得一提的是，振华快餐
的米饭是全自动炊饭机制作的，第
一锅从进炉到出炉用时 23 分钟，以
后连续出锅间隔1分钟。

我们还想近距离地去参观分洗
的过程，但是因为分装车间里卫生和
温度要求很严格（洁净区），我们只能
在门口观察，里面的工人都穿戴整洁
的工作服，正在认真的按照规定有步
骤的包装每一份快餐。吃完饭后小
记者们纷纷表示，一份快餐都能做得
这么精致，确实很了不起。

我最深的感受就是振华快餐让
我们吃得健康、放心和舒服。

振华快餐很美味哟
合肥市安居苑小学六（4）班 熊鑫 指导老师 谢钱钱

探寻一份营养快餐里蕴藏的奥秘
星报小记者探秘振华快餐校园午餐制作全流程

张振华董事长亲自带领星报小张振华董事长亲自带领星报小
记者参观振华快餐生产基地记者参观振华快餐生产基地


