
走进新加坡泰国村酒楼，了解到泰国村控股有限公司所获得的荣誉，“顶

级餐厅奖Singapore's top restaurant”、“最受欢迎亚洲餐厅奖Best Pop-

ular Food Restaurant Award in Asia”、“金字招牌奖 Golden Brand

Award”、“美味之选奖The winner Thai/Vietnamese/Korean Category”

等总共十余项奖项，记录着这个从大洋那边开过来的餐厅的成长。对于这几

个奖项，大部分都是国际上颁发的，可酒香不怕“名字生”，尝过几道潮州菜

后，才觉得泰国村不愧数度捧回“小金人”。 孙婷/文 吴晶 程兆/图

新加坡泰国村
餐饮界的小金人

为了让更多的顾客享受到新加坡泰

国村酒楼的精美佳肴，酒楼推出正宗的

港式早午茶，将在4月26日开始提供，

早午茶的人均

消 费 在 50 元

人民币左右，

集饮食休闲娱

乐于一体的惬

意享受，并非

“ 可 望 不 可

求”。早午茶，

可现点现做，

值 得 一 提 的

是，菜单中包

含工夫茶。潮

汕地区一带盛行工夫茶，苏辙有诗说，

“闽中茶品天下高，倾身事茶不知劳”，工

夫茶比较考究的是选用宜兴产的小陶壶

和白瓷上釉茶杯，这种茶杯口径只有银元

大小，如同小酒杯，如今在合肥也能品尝

到这异域风味。

然而这个

价位的餐点，

仍是经过多道

工序而来的。

单酱料一项，

就是泰国村集

团的自制秘方

专利产品，以

浓厚、回味著

称，同时与选

用的多种上等

香料搭配，出

炉的是原汁原味的外来菜，同时酒楼还推

出了880元/10位用、980元/10位用的商

务套餐，满足顾客的聚餐需求。

亲民：人均几十元的下午茶

新加坡泰国村酒楼1991年在新加

坡创立，8年后，漂洋过海进入中国市场，

22年后，来到合肥，这是在中国大陆的第

二 十 九 家 分

店，也是集团

规 模 最 大 的

旗舰店。

初 听 到

“新加坡泰国

村”这个名号

的人，都有几

分疑惑，餐厅

究 竟 是 新 加

坡的，还是泰

国 的 ？ 原 来

餐厅在新加坡上市，在新加坡开的第一

家店，总部也在新加坡，烹制经营正宗的

泰国潮州佳肴连锁酒楼。

一走进新加坡泰国村，一股子东南

亚的气息扑面而来，就算距操作间千里

也没闻见任何美食气味，但闭着眼睛也

仿若置身雨

林间，有水，

有灌木绿植，

有色彩浓郁

的壁画，有木

质案台和上

面的镂空雕

花香炉。让

人想起导演

陈英雄的《青

木瓜之味》中

的越南人家，

湿热的天气里总有清凉之味。泰国村给

人的感觉就是如此，漂洋过海来的，不止

是那一道道菜肴，而在于每一微小处。

印象：漂洋过海的外来味

新加坡泰国村酒楼，坐落于高新区

望江西路皖通大厦裙楼，营业面积达

8000 多平米，

上下三层，共

有34个包间，

投 资 5000 多

万，餐厅装饰

品大多从北京

和广州订制而

来。值得泰国

村人骄傲的是

三楼的马尔代

夫水上餐厅，

即是水上，也

因为玻璃顶间隔的关系，仿若阳光房。

三楼另还有一处层高 5 米的无柱大型

宴会厅，视野开阔，超大的LED大屏可

以播放新人

的 美 好 未

来 ，梦 幻 般

的 灯 光 舞

台 ，可 容 纳

300 位 客 人

的餐厅让更

多的亲友见

证他们的幸

福瞬间。酒

楼也特地准

备了 6 款婚

宴菜单，从1388元～3588元不等。

霸气：水上餐厅也是阳光房
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酒店地址：安徽省合肥市高新区望江西路与科学大道交汇处皖通大厦裙楼

订餐电话：0551-65994366/0551-63532666


