
双手合十，鼻抵指尖，满面笑容向

诸位宾客道声“撒瓦帝卡”，是泰国古

老文明迎接客人的最高礼节，也是进

入合肥最大的泰式演艺餐厅——芭普

泰泰国餐厅的第一句问候。当您踏进

餐厅，小桥流水，绿树成荫，热带植物

点缀其中，古色古香，装饰、画像、佛

像、侍应服装、饰物散发出浓厚的泰国

风情，令您置身其中尽享异国风情。

餐厅所有的菜式都是由泰国名厨精心

烹调主理，务求做到最正宗 、最地道的

泰国风味。

取材自然，均衡的烹调方法，让更

多的国人喜爱上了这种健康美食。泰

国菜的调味料种类繁多，每道菜肴都

采用多种调味料制成。善于运用天然

蔬果植物香味的特色，让泰国菜在美

味之余，还能带有各式独特的芳香鲜

美。吃泰国菜，一定要勇于尝试各种

调味酱，泰国菜的精髓皆在其中。泰

国菜用辣椒、鱼露、椰奶、柠檬、薄荷

叶、香茅……等香料使泰国菜别具一

格。无论是可口多汁的海鲜还是新鲜

的农产品，酸酸辣辣的一切都高明地

运用在变化万千的泰式菜肴里。青柠

蒸鱼、泰黄咖喱炒蟹、东阳贡汤、泰式

青芒果沙拉等都是芭普泰泰国餐厅的

特色菜肴。在您品尝美味的同时，美

丽的中东姑娘再为您跳上一支肚皮

舞，那真是秀色可餐。

自芭普泰泰国餐厅2011年 10月20

日开业以来，凭其正宗的泰国美食，星

级的待客服务还有独特的艺术表演，

被美食爱好者誉为合肥最具规模最有

品位的泰国餐厅。餐厅每周推出不同

的活动：11月 18日品酒会，白葡萄酒、

红葡萄酒、鸡尾酒特价推出，欢迎大家

来品尝。11月24日、25日感恩节，火鸡

盛宴不容错过。

另外，本周11月 11日，还将举行盛

大的单身主题派对，活动费用60元/人

（不含酒水），单身的您，还等什么？

如果没有去过泰国，就来芭普泰，

成就您的泰国美食之旅。

星报讯（王珊珊）民以食为天，食以安

为先。外出就餐，餐饮单位的食品卫生状

况是食品安全的核心问题，是市民关注的

焦点。据悉，合肥市已全面实行餐饮单位

食品卫生安全信誉度量化分级管理制度，

市民在外就餐选择餐饮单位时将有参考

依据，可选择卫生状况较好的A级单位进

行就餐。

据了解，合肥市餐饮单位实行食品卫

生安全信誉度量化分级管理，根据餐饮单

位的食品卫生状况，对餐饮单位评出A、B、

C、D四个级别。A级单位卫生许可审查和

经营性卫生监督审查均为良好，进行简化

监督；B级单位卫生许可审查和经营性卫

生监督审查一个良好，另一个一般，进行常

规监督；C级单位表示其卫生许可审查和

经营性卫生监督审查均为一般，进行强化

监督；卫生许可审核结论为差的或者卫生

许可审查为良好或一般，但是经常性卫生

监督为差的餐饮单位被评为D级，将责令

其限期整改，并依法处理。

合肥市卫生局卫生监督所提醒市民，在

外就餐时除了要看酒店的食品卫生信誉度

等级标牌外，还需留意餐饮单位是否有卫生

行政部门颁发的《餐饮服务许可证》，是否亮

证经营；餐饮单位的就餐环境是否干净、整

洁；餐饮服务人员是否佩戴健康证上岗；在

火锅店就餐时，还应注意自制底料的火锅店

是否将火锅底料添加剂进行公示。

另外，广大市民可通过合肥市卫生局卫

生监督所网站查阅全市餐饮A级单位名称，

市卫生监督所网址：http://www.hfwsjd.ah.cn。

星报讯（张鑫 记者 董艳芬） 在刚刚

结束的2011中国饭店与餐饮企业大会上，

中国饭店协会公布了2011中国餐饮百强品

牌，安徽肥西老母鸡和蜀王进入百强名单，

其中肥西老母鸡进入2011中国快餐/小吃

20强品牌第三名。据悉，除肥西老母鸡和

蜀王进入了百强品牌名单外，在此次会议

上，我省餐饮业还夺得了诸多荣誉，其中，

安庆惠园获“全国饭店业劳动关系和谐企

业”奖；肥西老母鸡董事长束从轩、蜀王总

经理孔健、金满楼董事长张青华、同庆楼董

事长沈基水获“2011全国餐饮业优秀企业

家”称号；安徽省餐饮行业协会则获“2011

年度全国饭店业先进社团组织”奖。

选择餐饮单位就餐认准“A”级标识
光棍节相约芭普泰

今日将举办盛大单身派对

我省两企入围全国餐饮百强
肥西老母鸡和蜀王进入百强榜单
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