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快乐主妇

社区求职

轻松找工作，您只需要拨打我们的

热线电话0551—2620110 ，或登陆本报

星空社区（www.xksq.net）网站，本报将

在第一时间刊登您的求职信息，赶快拨

打电话吧！

孙先生，想找一份太阳能维修销售

的工作。 联系电话：13155173652。

方小姐，20岁，想找一份平面排版的

工作。 联系电话：13965028709。

何小姐，23岁，想找一份仓库管理员

的工作。 联系电话:18255155768。

记者 梅静 /整理

星报讯（记者 马冰璐）“我进超市就

买了一盒酸奶，出来一看，电动车的电瓶就

没了，真是奇怪了！”昨日，省城郭女士致电

本报热线，诉说了电动车电瓶被偷一事，希

望能提醒广大市民骑电动车出行，一定要

留意“电瓶小偷”。

前晚，郭女士和朋友约在临泉路上的

一家饭店吃饭，“酒足饭饱”之后，两人各回

各家。“可能晚饭吃得太油腻了，所以路过

一家小超市，我就进去买了盒酸奶。”为了

方便，她把车停在一旁的角落里，然后进了

超市。“前后不过五分钟，出来一看，车子好

好的，可电瓶没了！”

和郭女士相比，市民王女士的遭遇就

更惨了，因为这半年来，她已经连续丢了两

个电瓶了。“现在光配电瓶，我已经花了近

600元，而且买的还是便宜的那种。”因为

屡次被偷，王女士如今每天回家都要提着

电瓶上楼、上班再提着电瓶下楼。

随后，记者走访了屯溪路上的几家电动

车维修店，市民吴先生正在为“爱车”配电

瓶。原来就在前几天，电动车的电瓶被偷

了，“我住的小区是老旧小区，车子就放在楼

道里，第二天早上一看，电瓶‘不翼而飞’

了。”一家维修店的工作人员告诉记者：“光

是最近半个月，我们就装了10多个电瓶。”

据了解，一般小偷偷到电瓶后，都会到

一些维修店“低价兜售”，而店员一般只顾

讨价还价，并不关心“出处”，有相当多数量

的维修店在回收电瓶，而其中很大一部分

电瓶是小偷偷来的赃物。

在采访中，有多位市民表示，希望有关

部门能从根源上抓起，切断赃物销售链条，

从而有效减少电瓶被盗事件的发生。针对

市民的呼吁，公安部门表示，希望市民发现

类似情况，能够积极举报。

日前，省城双岗街道五河新村社居委联手辖区派出所，在居民小区内开展法制宣传咨询活动，向广

大居民宣传法制知识，并为居民提供法律方面的咨询和帮助。 杜琼 张颜/摄

星报讯（记者 马冰璐）“‘世界名牌’

亲民进社区，大家都来看一看！”“为答谢广

大社区居民，‘世界名牌’大减价！”……昨

日下午，合肥市民林阿姨发现，小区外不时

传来叫卖声，她伸头一看，发现是一伙人正

在低价兜售“世界名牌”服饰。

一听说“世界名牌”服饰卖进了小区，

而且价格还挺低廉，林阿姨有些心动了。

她赶紧从家里赶到摊位前，而此时那里已

经聚集了很多人，其中以老年人居多。一

见居民如此“捧场”，几位商贩立马热情地

介绍起优惠政策。“T恤一件60，两件100，

外套100元一件，喜欢就买，便宜着呢，而

且全是‘世界名牌’。”一听如此“物美价

廉”，经不住商贩劝说，她赶紧买了一件外

套，两件T恤，而其他老人家也纷纷“慷慨

解囊”买了衣服。

晚上，儿子一下班，林阿姨兴冲冲地展

示起“战果”，可儿子的一番话着实给她浇

了一盆“冷水”。“他说，我买的都是‘山寨货

’，全是假的，因为正品一件得一千多。”听

完儿子的话，林阿姨连呼“上当”，她仔细查

看了几件衣服，发现线头随处可见，布料摸

起来手感也挺粗糙，不像是“世界名牌”的

做工。

针对林阿姨买了假“世界名牌”一事，

合肥市消协的工作人员建议市民，一定不

要贪图眼前的“小便宜”，而丢了“大钱”，

“一些不法商贩就是冲着老年人不懂‘名牌

’的弱点，随意忽悠他们购买所谓的‘世界

名牌’。”他提醒市民们，特别是老年人一定

要睁大双眼，不要再被所谓的“小便宜”蒙

蔽了双眼。

“世界名牌”很“亲民”，廉价空降到小区？
实惠是假，骗钱是真！

电动车为何屡丢“心脏”
市民呼吁：从源头抓起，切断赃物销售链

最适合冬天的一道美食
昨日是24节气中的“大雪”，我省各

地普遍降温，天冷了，营养的摄取显得格

外重要。红光街道的范阿姨今天为您挑

选了一道具有御寒功效的家常菜，下班

回家，能有这样热乎乎的美食等着您，岂

不美哉！

萝卜炖羊肉

原 料：羊肉 250 克，红枣 5 颗，白萝

卜1段，白胡椒粒、桂皮、小茴香、盐、冰

糖、酱油、料酒、姜片适量。

做法：1.将焯过水的羊肉放入砂锅

中，倒入酱油、料酒，最后加入足量的温水。

2.放入红枣和包入白胡椒粒、桂皮、小

茴香、姜片的香料包。中火烧开后，转小火

慢炖，八成熟时，用适量的盐和冰糖调味。

3.放白萝卜块，用中火再炖大约30

分钟即可出锅。 记者 蔡富根 /整理

普法宣传进社区


