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距离中秋节还

有 将 近 一 个 月 时

间，记者昨日走访

合肥市多家超市、

酒店了解到，各种月饼已经陆续

上市，但是受原材料涨价的影响，

相比于去年，普通月饼价格较去

年上涨10%左右。

洪晨晨/文

在过去很长一段的时

间里，我们对烧烤的理解都

停留在户外烧烤场所里乌

漆抹黑的大灶子以及街巷

边卖羊肉串的铁皮炉子上，

而今烧烤这种最原始的烹

饪方法早已翻着花样变革

了起来。

何记日式烤肉店把日

本的时尚元素带到了合肥，

运用不同的酱料调配出独

特风味，而一个菜式又包含

了多国味道，加上这里时尚的环境和身着

和服的洛丽塔服务生，口感与观感早已把

我们带进了日本六本木的时尚饮食界。

何记出品的牛肉肉质鲜嫩、汁水丰

盈、味道香郁。铁丝网下面生着无烟木

炭，烤肉放在上面，眨眼之间，香味便会袅

袅吸入肺中，再加上肉在上面“滋滋”冒油

的声音，坐在周围的人便已无不唇齿生津

了。裹入生菜，听任菜蔬入口的轻轻响

声，完美地留存了肉质的鲜嫩原味，酸甜

的汁液在舌尖渗过，沁凉爽滑，再酌上一

小杯清酒，既解油腻，又开胃！

何记日式烧烤

“烤”出不一样的美味

星报讯（洪晨晨）第二届安徽餐饮年

会定于2010年9月15日至17日于宣城市

举行，会期将至，本报采访了安徽省企业

联合会餐饮分会秘书长佘林明，四大亮

点也让本届年会更加值得期待。

餐饮 50 强整体亮相。安徽省曾做

过酒店50强、酒店餐饮综合50强发布，

但纯社会餐饮企业 50 强发布尚属首

次。安徽餐饮企业50强的发布，是为了

展示社会餐饮的整体实力，表彰先进，促

进安徽餐饮企业的发展。目前，安徽餐

饮企业50强入围名单正在安徽餐饮网

（www.ahcanyin.com）上公示。

重特色，重品牌。本届年会还推出特

色餐饮品牌大展活动，届时，数十家特色

餐饮品牌将汇聚一齐，展现安徽餐饮百

花齐放的魅力风景。

餐饮与酒水和谐共赢。酒店与酒厂

有着密不可分的关系，本届年会首次推

出安徽省餐饮与酒水和谐发展高峰论

坛，安徽酒业强势品牌宣酒特贡、古井

贡、口子窖、家酒、醉三秋、雪花等，将纷

纷亮剑。

酒店、酒水营销经理同台竞技。首

届安徽省酒店营销经理、酒水营销经理

营销主题演讲大赛正在热烈报名中，届

时，与餐饮相关的两大营销经理将登台

献技，一争高低。

餐饮年会彰显四大亮点

记者昨日来到乐购、合家福、世纪

联华等超市，迎面就能看见堆成小山状

的月饼。前来挑选月饼的宋女士告诉记

者：“今年月饼不论是散装还是盒装都贵

了，以前常吃的5.5元一个的月饼现在已

经变成5.8元。”据合肥月饼生产厂商介

绍，月饼原材料涨价是主要原因。白糖

今年涨得最厉害，已经涨到每斤2.8元。

莲子、绿豆等原料也涨了30%~50%，另

外，人工费跟涨，每位员工工资涨了一两

百元。这些因素共同造成今年月饼价格

上涨。

记者走访多家超市发现，从目前市

场上已经推出的月饼产品来看，昂贵的

礼盒装月饼以及搭售贵重礼品的现象已

非常罕见。价格每斤从十几元到四十几

元的散装月饼反而更受消费者青睐。乐

购超市负责人告诉记者：“月饼成本上涨

但是销售价格不能涨太多，否则就没人

买了，礼品月饼在包装上显得越来越亲

民了。”

走访中，记者发现香港、广东、深圳

等一些外地知名品牌占了省城月饼市场

的“半壁江山”。 低糖月饼、无糖月饼、

海藻月饼、素月饼等打着健康概念的月

饼，成为热销货。有业内人士表示，月饼

品质差不多，但外地企业依靠品牌优势

抢滩了本地50%以上的市场份额。业内

人士提醒，消费者在购买月饼时，应仔细

看清楚平价月饼的馅料、重量，别给价格

品牌迷乱了眼。

原料价格猛涨

今年月饼或成史上最贵
价格预计上涨10%

不爱精装爱简装

外地月饼抢占市场份额


